
Tarifs 2026

CONTACT

contact@domainedelaforgerie.com

+32 56 58 89 65

1 Chemin de la forge 7784, Bas-Warneton
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Nichée en pleine campagne à Bas-Warneton (Comines Belgique), à seulement 10 minutes
de La Howarderie, à 20 minutes de Ypres ou Courtrai et à 25 minutes de Lille, La Forgerie
est un nouveau lieu de réception disponible à partir de août 2026. Le domaine allie confort
moderne, charme authentique et prestations de qualité dans un cadre paisible et élégant.

La Forgerie propose une salle de réception de 254 m², lumineuse et modulable, pouvant
accueillir jusqu’à 130 personnes assises, avec une ambiance contemporaine mariant hauteur

sous plafond et murs en briques.

Le domaine dispose aussi d’un gîte de 22 couchages (9 chambres, 9 salles de bain), avec
cuisine équipée, piscine chauffée, jardin, terrasse et barbecue pour prolonger les festivités

tout un week-end dans un cadre verdoyant et privatisé.

Les extérieurs sont parfaits pour un cocktail en plein air ou une cérémonie laïque. Le site
compte 53 places de parking dont 3 PMR, avec un accès totalement adapté. Une salle

polyvalente de 51 m² complète l’offre pour les préparatifs, brunchs, réunions ou séminaires.

À La Forgerie, vous bénéficiez d’une liberté totale de prestataires, d’horaires flexibles
jusqu’à 4h du matin. Mariages, anniversaires, baptêmes, séminaires et événements

d’entreprise y trouvent un cadre naturel et apaisant.

UN DOMAINE PENSÉ POUR VOS
ÉVÉNEMENTS...

Derrière La Forgerie, on retrouve
l’équipe familiale de La Howarderie,
déjà reconnue pour la qualité de son

accueil et de son service. 

Marie, Josiane, Bernard et Nikolas. 
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Traiteur libre : choisissez le professionnel de votre choix pour un repas qui vous ressemble.
Mobilier compris : tables, chaises, manges debout et verres sont inclus dans la location (hors
vaisselle et nappes).
     Pour les housses de chaises, un supplément et ajouté de 2€/housse.
Musique : La salle et les extérieurs sont équipés d’un système de sonorisation professionnel,
composé de 10 enceintes réparties dans l’ensemble du domaine, avec subwoofer assurant des
basses profondes et un son équilibré.
L’utilisation de cette sonorisation est obligatoire et fait l’objet d’un supplément de 200€.

Table de mixage et éclairages NON COMPRIS.

Service de salle : si vous choisissez un forfait boisson, nos serveurs sont présents pour assurer
le bon déroulement de votre réception. Vous pouvez également faire appel à l’équipe de votre
traiteur, avec l’obligation d’une supervision par une personne confirmée de La Forgerie qui n’est
pas comprise dans le prix de la location. (cf tarifs option comptage)
Boissons imposées : au choix, un forfait boissons ou une facturation à la consommation.

Les boissons sont obligatoirement prises au Domaine de la Forgerie. Un droit de bouchon est appliqué
si vous ramenez votre champagne ou alcool fort. (cf tarifs option comptage et forfait)

LES SERVICES INCLUS ET OPTIONS À LA
FORGERIE

Espace salle de réception : 
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Espace gîte :

Electroménager : machine à laver, chambre froide, cuisine équipée + une kitchenette. 
Mobilier compris : tables, chaises, verres, vaisselle & ustensiles de cuisine. 
Piscine chauffée : la piscine n’est pas couverte mais sera chauffée pendant la haute saison de
avril/mai (selon la météo) à octobre.
Literie : les lits seront fait à votre arrivée. Les serviettes de bains ne sont pas inclues, à ramener
par vos soins OU en location, prix 5€/pp.
22 lits simple avec possibilité de les rassembler. 

Option: remise au propre pour le lendemain 

Si vous souhaitez organiser un brunch ou un repas le lendemain, nous vous proposons deux forfaits de
nettoyage afin de préparer la salle dans les meilleures conditions.

⟶ Forfait 2h : nettoyage simple de la salle et des tables : 100€
⟶ Forfait 3h : nettoyage, remise en place et dressage des tables : 400€



En complément de la grande salle de réception, La Forgerie met à votre disposition
une salle polyvalente de 51 m², chaleureuse et fonctionnelle.
Elle s’adapte à toutes vos envies : préparatifs du jour J, brunch du lendemain,
réunions en petit comité ou activités lors de séminaires.
Un espace modulable, idéal pour prolonger vos moments de convivialité dans une
atmosphère intime et détendue.

Salle Polyvalente

Gîte

Attenant à la salle de réception, le gîte de La Forgerie offre un hébergement
confortable et convivial pour prolonger votre événement sur place.
Il peut accueillir jusqu’à 22 personnes réparties dans 9 chambres disposant chacune
de leur salle de bain privative.
La grande cuisine équipée, le salon spacieux et les espaces extérieurs aménagés
permettent à chacun de profiter pleinement du séjour.
Aux beaux jours, la piscine chauffée et le jardin privatif invitent à la détente dans
un cadre verdoyant et paisible.
Idéal pour les mariages, réunions de famille ou week-ends entre amis, le gîte allie
confort moderne et ambiance chaleureuse, à seulement 10 minutes de La
Howarderie.
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Les espaces supplémentaires



SALLE DE RÉCEPTION

(1er mai au 1er octobre + hors jours fériés)

Week-end complet (vendredi 12h au dimanche 18h) : 2500€
Week-end complet prolongé d’un jour férié* : 3250€
Vendredi** : 1050€
Samedi**: 1800€
Dimanche** : 1050€
En semaine (lundi au jeudi)** : 700€ + 300€ si deux jours
consécutifs

SALLE DE RÉCEPTION

(1er octobre au 1er mai, hors jours fériés)

Week-end complet (vendredi 12h au dimanche 18h) : 2000€
Week-end complet prolongé d’un jour férié*: 2600€
Vendredi**: 850€
Samedi**: 1500€
Dimanche**: 850€
En semaine (lundi au jeudi)** : 700€ + 300€ si deux jours
consécutifs 

B A S S E  S A I S O N

PRESTATIONS
& TARIFS

GÎTE
Haute saison 
(1er mai au 1er octobre + hors jours fériés)
Pour le week-end complet du vendredi 12h au dimanche 18h

Salle + gîte : 4500€ 
Gîte seul : 2000€
Gîte 1 nuit en semaine: 850€ de 16h au lendemain 10h.

Basse saison
(1er octobre au 1er mai, hors jours fériés)
Pour le week-end complet du vendredi 12h au dimanche 18h

Salle + gîte : 3700€
Gîte seul : 1700€
Gîte 1 nuit en semaine: 850€ de 16h au lendemain 10h.

Si jour férié rajoutez +30 % pour toutes réservations (Vendredi 16h au lundi 18h)
*Du vendredi 16h au lundi 18h
**De 9h au lendemain 8h

H A U T E  S A I S O N

HAUTE SAISON

BASSE SAISON

2026

3

Option supplémentaire salle polyvalente (51 m² ) : +200€ (haute et basse saison)

L’utilisation du système de sonorisation est obligatoire et un supplément
de 200 € sera facturé.

L’utilisation du système de sonorisation est obligatoire et un supplément
de 200 € sera facturé.



FORFAIT BOISSONS

Formule boissons 2 heures :

Champagne Brut ‘Notre sélection’, soft drink, Queue de Charrue blonde, Stella
Crémant, soft drink, Stella 
Cava (méthode traditionnelle espagnole), soft drink, Stella
Service du champagne apporté par le client*, services des soft drinks et Stella du domaine
 à limonades, jus de pomme inclus dans toutes les formules

Le Vin d’honneur

Formule boissons 3 heures :

Champagne Brut ‘Notre sélection’, soft drink, Queue de Charrue blonde, Stella
Crémant, soft drink, Stella 
Cava (méthode traditionnelle espagnole), soft drink, Stella
Service du champagne apporté par le client*, services des soft drinks et Stella du domaine
 à limonades, jus de pomme inclus dans toutes les formules

23.00€
18.00€
15.50€
13.50€

29.50€
24.00€
20.50€
16.50€

Le Repas 

Service + soirée (type mariage, anniversaire …) : durée max. 8h 
Service + soirée (type mariage; anniversaire …) + champagne avec le dessert: durée max. 8h 
Service + soirée (type anniversaire) durée max 6h 
Service + soirée (type anniversaire) + champagne pour le dessert : durée max 6h 

Vin d'Honneur enfant (pour les enfants de 3 à 11 ans, ce prix inclus les boissons fraîches)
d'une durée de 2h                                                                                                                                    7.00€
d'une durée de 3h                                                                                                                                    10.00€

26,00€
31.00€
22.00€
27.00€

8.00€
10.00€

Boissons après le vin d’honneur : vins adaptés aux repas (vin blanc, rouge ou rosé de la maison) ; Stella, Queue de Charrue
blonde au fût, kriek cerise, hoegaarden ; soft drink (eau plate et pétillante, coca et coca zero, ice-tea pêche, limonade 
citron) ; Café/Thé

(heures supp. 3€/h) : max. jusque 4h du matin 
Forfait boissons enfant <12 ans max. 6h 
Forfait boissons enfant <12 ans max. 8h

On peut servir votre apéritif apporté sur lequel est appliqué un droit de bouchon. 
Mousseux/champagne : 6.00€/btl de 75cl
Alcool fort pendant l’apéritif ou la soirée : 15.00€/btl 75cl                           
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Serveurs et boissons inclus pendant toute la durée du forfait boissons.

⟶ Minimum 6h pour un évènement (anniversaire, fête de famille, baptême...) : repas et soirée 
⟶ Minimum 10h pour un mariage : vin d’honneur, repas et soirée

*Droit de bouchon inclus pour cette formule !

*Droit de bouchon inclus pour cette formule !

Quelques idées pour agrémenter votre vin d’honneur: 
Queue de Charrue blonde au fût pour le vin d’honneur (2h)
Queue de Charrue blonde au fût pour le vin d’honneur (3h)
Bar à Mojitos avec et sans alcool (à partir de 50 verres) 
Bar à Mojitos avec et sans alcool (à partir de 100 verres) 
Bar à Spritz (Apérol, limoncello et fleur de sureau) avec et sans alcool (à partir de 50 verres)
Bar à Spritz (Apérol, limoncello et fleur de sureau) avec et sans alcool (à partir de 100 verres)

2,50€
3,50€
7,50€
6,50€
7,50€
6,50€



LES BOISSONS au comptage

Eau pétillante / eau plate Chaudefontaine 1L
Coca 1L 
Coca zéro 1L
Ice tea pétillant 1L
Ice tea pêche 1L
Jus d’orange 1L
Jus de pomme cubi 3L
Sprite 1L
Thermos café 10/12 tasses lait et sucre

Boisson alcoolisées
Bières bouteilles :

Stella 25cl (5.2%)
Calsberg 25cl (5%)
Duvel 33cl (8.5%)
Queue de charrue Blonde 33cl (6.6%)
                           Brune 33cl (5.4%)
                           Rouge 33cl (8.8%)
                           Triple 33cl (9%)
Triple karmeliet 33cl (8.4%)
Lindemans cerise 25cl (3.5%)
Westmalle triple 33cl (9.5%)
Hoegaarden 25cl (4.90%)

Boisson non alcoolisées:

Bières au fût:

Stella 20L (5.2%) 
Queue de Charrue Blonde 20L (6.6%)

Vins et champagne:

Cava Chic 75cl (11%)
Champagne Moutard 75cl (11%)
Vin blanc moelleux ‘Magnaut équilibre de Manseng’ de 75cl (12%)
Vin blanc sec’ Magnaut pur Colom’ 75cl (11.5%)
Vin rouge ‘Silène des Peyrals Merlot’ 75cl (13.5%)
Vin rosé ‘Silène des Peyrals Sirah’ 75cl (13%)

2.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
6.00€
13.00€
5.00€
10.00€

120.00€
120.00€

18.00€
25.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€

Personnel à l’heure : minimum 1 serveur à 38.00€/heure
⟶ Durée 6h minimum (type anniversaire)
⟶ Durée 10h minimum pour un mariage avec vin d’honneur, repas et soirée.
A partir du 2ième serveur: 30€/heure, 4h minimum

Après l’événement, les boissons seront facturées sur base de la consommation réelle*

1,50€
1.50€
3.00€
2.50€
2.50€
3.00€
3.00€
3.20€
2.00€
3.00€
2.00€

Autres fûts sur demande
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On peut servir votre apéritif apporté sur lequel est appliqué un droit de bouchon. 
Mousseux/champagne: 6.00€/btl de 75cl
Alcool fort pendant la soirée ou apéritif 15.00€/btl 75cl                           
*Les informations concernant la caution des boissons au comptage sont inscrites sur le contrat.



CONTACT

contact@domainedelaforgerie.com

+32 56 58 89 65
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